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茶艺师竞赛技术文件
一、竞赛标准
茶艺师技能竞赛的技术标准，以《茶艺师国家职业标准》高级工（国家职业资格三级）为依据，并涵盖国家职业资格三级以下的内容。
二、竞赛内容与时间

（一）竞赛内容

竞赛包括理论知识（笔试）和实际操作两部分

（二）竞赛时间

 1、理论知识竞赛（笔试）时间
上午8:30-10:00，时间为90分钟，满分100分

2、实际操作竞赛时间
（1）识茶时间：
11月1日上午10:30开始，五人一组，统一发卷

（2）评茶时间：
11月1日下午13:00抽签，13:30正式开始
（3）茶艺演示时间：
11月2日上午8:30开始抽签，比赛时间为上午9:00-12:00 下午13:00-14:30，三人一组
（三）成绩核算

竞赛总成绩由理论知识和实际操作比赛两部分组成。竞赛总成绩作为参赛选手名次排序的依据，总分相同，以实作成绩为准。
1、理论知识成绩占总成绩的30%

2、实际操作成绩占总成绩的70%
三、竞赛的范围

（一）理论知识

1、理论考试范围以金盾出版社出版，江用文、童启庆主编的《茶艺师培训教材》中的内容为主。主要考核范围包括茶叶专业知识、茶文化历史、茶具、泡茶用水、茶事艺文、茶艺与音乐、茶艺与插花、少数民族饮茶风俗、无我茶会、茶馆经营管理、茶馆日常英语等。理论考试单人单桌，凭参赛证和身份证对号入座。

2、试题类型分别为单选题40%，判断题40%，多选题20%

3、辅助参考资料

《茶艺师培训教材》，编号ISBN 978-7-5082-5257-5

注：职业描述以已颁布的国家职业标准三级（高级工）内容为准。

（二）实际操作竞赛

1、比赛采用现场抽签分组竞赛的模式，识茶、评茶每五人一组，茶艺演示每三人一组

2、评茶比赛，选手从绿茶、乌龙茶、红茶任选一种进行审评，具体茶种以选手现场抽签为准。

2、茶艺演示要求
茶艺职业技能比赛，强调的是用科学的方法，充分展示茶的色、香、味、形，同时，要求展示的过程优美，做到茶美、器美、水美、仪态美、动作美、礼仪美、意境美，融入廉、美、和、敬的中国茶德思想。要求结果（茶汤）美与过程（演示）美完美结合，让品赏者在物质和精神上得到双重享受。

3、材料准备

实际操作所准备的材料全部由青岛市茶叶协会提供。
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